VOM
HOCHSCHWARZWALD

Bester Aromahopfen aus
Tettnang und der Hallertau
ebenso wie heimisches
Malz aus Sommergerste
und reinstes Quellwasser
aus dem Hochschwarzwald
verleihen dem Rothaus
Tannenzipfle seinen
einzigartig wiirzigen und
frischen Geschmack.
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Aussehen
Helle, goldgelbe Farbung, gekront von
feinporigem Schaum.

Geruch
Ein Anflug von Wiesenkriutern entfiihrt
sofort in die Idylle des Hochschwarzwaldes.

Geschmack
Die Kombination aus Hopfenbittere und

Malzsifle bilden einen wahren Strudel
aus Aromen.
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SCHWARZWALD IM GLAS




